
Aperitivi • unsere Kreationen immer ein Genuss 
PINK ROSY TONIC (O)		  7,90
Hausgemachter Rosmarin Wodka, Pink Grapefruit Tonic, frisch gepresster Grapefruitsaft

LA VIE EN ROSÉ (O)		  7,90
Lillet rouge, Fentimans Rosenlimonade

APEROSA (O)		  7,90
Hausgemachter Ribisel-Grapefruitsirup, Prosecco „Borgoluce“

ITALIAN PALOMA(O)		  7,90
Campari, Pink Grapefruit Limonade, frisch gepresster Grapefruitsaft

AMERICANO (O)		  7,90
Campari, Vermouth, Soda

GIN BASIL SMASH (O)		  7,90
Tanqueray ten, Basilikum, frisch gepresster Zitronensaft

Bollicine • Sprudel (alle Weine enthalten Sulfite 0,1 Lt/€)

PROSECCO SUPERIORE VALDOBBIADENE BRUT		  5,40
Borgoluce, Veneto

PROSECCO VALDOBBIADENE ROSE 		  5,80
Ruggeri

FRANCIACORTA CUVÉE PRIMUS BRUT		  7,90
Franca Contea, Lombardia

MOSCATO D´ASTI BRICCO DEL SOLE 2022		  5,30
La Morandina, Piemonte



Bianchi • Weissweine (alle Weine enthalten Sulfite)

PINOT GRIGIO 2021		  4,30
Terre di Romeo, Veneto

SFERA BIANCO 		  4,50
I Clivi, Friuli-Venezia-Giulia

BIANCHELLO DEL METAURO „LA BIANCA“ 2021		  5
Claudio Morelli, Marche

VERMENTINO LUMINOSO 2021		  5,90
San Cristoforo, Toscana

SAUVIGNON BLANC WINKL 2022 		  7,40
Terlan, Alto Adige

Rosé • Roséweine (alle Weine enthalten Sulfite)

SFERA ROSATO		  4,50
Crotin, Piemonte

Rossi • Rotweine (alle Weine enthalten Sulfite 0,1 Lt/€)

SANGIOVESE „IL ROSSO“ 2021		  6,20
Cortonesi, Toscana 

DOLCETTO D´ALBA 2021		  6,20
Sandrone, Piemonte

SFERA ROSSO 		  4,50
Frecciarossa, Lombardia

LAGREIN 2021		  5,40
Egger Ramer, Alto Adige

ETNA ROSSO ER 2016		  5,80
Theresa Eccher, Sizilia



Birre∙Biere

STIEGL PILS (A)	 0,2 L	 3,20

STIEGL PILS (A)	 0,3 L	 3,70

STIEGL COLUMBUS PALE ALE (A)	 0,2 L	 3,30

STIEGL COLUMBUS PALE ALE (A)	 0,3 L	 3,80

FRANZISKANER WEISSBIER	 0,3 L	 3,90

FRANZISKANER ALKOHOLFREI 	 0,3 L	 3,80

STIEGL FREIBIER ALKOHOLFREI	 0,3 L	 3,80

Limonate • unsere hausgemachten Limonaden

Erfrischen Sie sich mit unserer alkoholfreien
hausgemachten Limonade. Mit Soda gemixt, 
frischer Zitrone & einer Sirupsorte Ihrer Wahl.

BASILIKUM

KIRSCHE

ROSMARIN 

HEIDELBEER-LAVENDEL 

RIBISEL-GRAPEFRUIT 	 0,5 L 	 4,60



Analcolici • Alkoholfrei

CRODINO	 0,1 L	 3,10

SAN BITTER	 0,1 L	 3,10

MINERAL	 0,33 L	 2,90

MINERAL	 0,75 L	 5,90

GALVANINA BIO LIMONADEN DIV. SORTEN	 0,33 L	 3,80

COLA / ZERO / LIGHT	 0,33 L	 3,30

RAUCH FRUCHTSÄFTE DIV. SORTEN	 0,25 L	 3,50

ALMDUDLER	 0,33 L	 3,30

Caffè • Kaffee

ESPRESSO 		  2,10

MACCHIATO (G) 		  2,10

DOPPIO		  3,80

CAPPUCCINO (G) 		  2,80

CAFFÈ CORRETTO 		  3,80

VERLÄNGERTER 		  3,30



Antipasti • Vorspeisen

INSALATA DI MARE CALDA SU LETTO DI INSALATINA NOVELLA (B-D-L-R) 		  18
Warmer und marinierter Meeresfrüchtesalat auf Blattsalatbett 

ANTIPASTO DI SALUMI E FORMAGGI ITALIANI (G) 		  19,50
Variation italienischer Wurst- und Käsewaren, für 2 Personen

BRUSCHETTE DEL GIORNO (G) 		  9,50
Bruschette, täglich wechselnd (6 Stück, 3 Sorten)

CAPRESE DI MOZZARELLA DI BUFALA CON CROSTINI		   16,50 
DI PANE, PINOLI E PESTO DI BASILICO (A-C-D-M-G)
Lauwarme Caprese von dem Büffelmozzarella mit Brotcrostini, Pinienkerne und Basilikumpesto

Insalate • Salate

INSALATA VERDE / MISTA PICCOLA / GRANDE 		  4,50 / 6,70 / 7,50
Grüner Salat / kleiner /großer gemischter Salat

INSALATA POMODORI E CIPOLLA 		  5,50
Tomaten- Zwiebel Salat

INSALATA RUCOLA, POMODORI, SCAGLIE DI GRANA PADANO (G)		  6,50 
Rucola, Tomaten, Parmesan Salat

ZU ALL UNSREN SALATEN REICHEN WIR IHNEN GERNE UNSERE KOOPERATIONSPRODUKTE 
GELIEFERT VON DER FIRMA „ITALIA&AMORE “
NACHHALTIG UND BIOLOGISCH PRODUZIERT

„ LA BAITA“OLIVENÖL VON DER TAGGIASCHE OLIVE
„ VECCHI “ACETO BALSAMICO IGP

SIE MÖCHTEN ITALIEN AUCH ZUHAUSE GENIESSEN? FRAGEN SIE EINFACH UNSERE ANGESTELLTEN



Zuppa • Suppen

VELLUTATA DI VERDURE (N)		  6
Gemüsecremesuppe

Primi • Nudelgerichte

TAGLIATELLE FATTE IN CASA CON FUNGHI PORCINI (A-C-L-G)		  15
Hausgemachte Tagliatelle mit Steinpilzen

ORECCHIETTE ALLA NORMA (A-E)		  14
Orecchiette Nudeln mit Tomatensauce, Auberginen und Ricottakäse

STROZZAPRETI AL SALMONE FRESCO  E ZUCCHINE (D-A-G)		  16
Strozzapreti Nudeln mit frischem Lachs und Zucchini

PACCHERI AL RAGÙ DI CALAMARI E SCAMORZA GRATINATA (A-D-G-L-R)		  18
Paccheri Nudeln mit Calamariragù und gratiniertem Scamorzakäse

RISOTTO DEL GIORNO		
Risotto des Tages

Secondi • Hauptgerichte

FRITTURA DI CALAMARI, GAMBERI E ZUCCHINE (A-B-D-R)		  19
Gebackene Calamari, Garnelen und Zucchini

FILETTI DI ORATA IN CROSTA DI PATATE CON ASPARAGI E POMODORINI (A-B-D-R)		 24
Doradenfilets in Kartoffelkruste mit Spargeln und Cocktailtomaten

CEASAR SALAD ALLA “PIZZEREI” DI POLLO (A-C-D-G-M)		  18

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA E CHIPS DI PATATE		  28
Tagliata vom Rind, mit Parmesanspänen und Kartoffelchips



Dolci • Dessert

TIRAMISÙ (A,C,G)		  7,5
Tiramisù

IL NOSTRO BROWNIE CON IL GELATO ALLA VANIGLIA (A,C, E, G, H)		  9
Unser hausgemachter Brownie mit Nüsssen & Vanilleeis

SORBETTO AL LIMONE (G)		  4
Zitronensorbet, Prosecco, Wodka (flüssig)

CHOCO LOCO (A,G,E,F)		  10,5 
CALZONE CON CREMA DI CIOCCOLATO, FRAGOLE E PANNA
Geschlossene Pizza gefüllt mit Schokocreme und Erdbeeren, dazu Sahne

AFFOGATO (A,G)		  4
Espresso mit Vanilleeis



Focacce
FOCACCIA (A,F)		  6,80
Olio di oliva, oregano
Olivenöl, Oregano

FOCACCIA CRUDO (A,F)		  8,80
Olio di oliva, oregano, prosciutto crudo (14 mesi di prosciutto crudo)
Olivenöl, Oregano, Prosciutto Crudo (14 Monate gerei   er Rohschinken)

FOCACCIA ESTATE (A,C)		  14
Fettine di vitello, salsa tonnata, maionese alle erbe e lattuga
Kalbsgeschnetzeltes, Thunfischsauce, Kräutermayonnaise und Kopfsalat

I calzoni
CALZONE (A,F,G)		  12,80
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto di parma, funghi
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Parmaschinken, Champignons

CALZONE VEGETERIANO (A,F,G)		  13,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, ricotta, spinaci
Tomatensauce, Mozzarella, Ricotta, Spinat

RIPIENO AL FORNO (A,F,G)		  15,30
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala, salame piccante (salamino napoli), ricotta, basilico, pecorino
Tomatensauce, Büffelmozzarella, scharfe Salami (Salamino Napoli), Ricotta, Basilikum, Pecorino

CROSTONE (A,F,G)		  15,30
Mozzarella, pomodori, prosciutto crudo (14 mesi di prosciutto crudo stagionato), rucola, scaglie di parmigiano
Mozzarella, Tomaten, Prosciutto crudo (14 Monate gereifter Rohschinken), Rucola, Parmesanspäne

NICHT DIE PASSENDE PIZZA GEFUNDEN? GERNE BELEGEN WIR SIE AUCH INDIVIDUELL
Non hai trovato la pizza giusta? Siamo inoltre felici di prenotarli singolarmente



Pizze vegetariane
MARINARA (A,F)		  7,80
Salsa di pomodoro, aglio
Tomatensauce, Knoblauch

BUFALA (A,F,G)		  10,30
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala, basilico
Tomatensauce, Mozzarella di Bufala, Basilikum

CONTEMAX (A,F,G,O)		  12,30
Salsa di pomodoro, pomodorini, mozzarella di bufala, crema di balsamico, origano
Tomatensauce, Cocktailtomaten, Mozzarella di Bufala, Crema di Balsamico, Oregano

MARGHERITA (A,F,G)		  9,30
Salsa di pomodoro, mozzarella
Tomatensauce, Mozzarella

QUATTRO FORMAGGI (A,F,G)		  12,70
Salsa di pomodoro, mozzarella, parmigiano, gorgonzola, scamorza
Tomatensauce, Mozzarella, Parmesan, Gorgonzola, Scamorza

MARGHERITA EXTRA (A,F,G)		  16,30
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala, basilico, pomodorini, parmigiano, pecorino
Tomatensauce, Mozzarella di Bufala, Basilikum, Cocktailtomaten, Parmesan, Pecorino

RUCOLA E SCAGLIE (A,F,G)		  13,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, rucola, scaglie di parmigiano
Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Parmesanspäne

FUNGHI (A,F,G)		  10,80
Salsa di pomodoro, mozzarella, funghi
Tomatensauce, Mozzarella,Champignons

PARMIGIANA (A,F,G)		  13,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, melanzane, parmigiano
Tomatensauce, Mozzarella, Auberginen, Parmesan

VERDURE DI STAGIONE (A,F,G)		  14,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, verdure di stagione
Tomatensauce, Mozzarella, saisonales Gemüse



Pizze con pesce
NAPOLI (A,D,F,G)		  11,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, acciughe
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen

VESUVIANA (A,D,F,O)		  13,30
Doppia salsa di pomodoro, basilico, capperi, origano, olive, acciughe
Doppelt Tomatensauce, Basilikum, Kapern, Oregano, Oliven, Sardellen

SICILIANA (A,D,F,G,O)		  11,90
Salsa di pomodoro, mozzarella, acciughe, olive, capperi
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Oliven, Kapern

TONNO (A,D,F,G)		  10,80
Salsa di pomodoro, mozzarella, tonno, senza cipolle	
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, ohne Zwiebel

PROFUMO DI MARE (A,B,F,R)		  16,40
Salsa di pomodoro, calamari, gamberetti, tonno fresco, aglio, prezzemolo
Tomatensauce, Kalamari, Gamberetti, frischer Thunfisch, Knoblauch, Petersilie

DELIZIOSA (A,D,F,G,O)		  16,80
Salsa di pomodoro, mozzarella, tonno affumicato, rucola, pomodorini, crema di balsamico
Tomatensauce, Mozzarella, geräucherter   Thunfsch, Rucola, Cocktailtomaten, Crema di Balsamico

KINI (A,D,F,G)		  17,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, tonno fresco, avocado, stracchino, olio al tartufo
Tomatensauce, Mozzarella, frischer Thunfisch, Avocado, Stracchino, Trüffelöl

FLAME (A,D,F,G)		  17,50
Bufala, gamberi rossi , cipolla , prezzemolo, olio, tonno fresco
Büffelmozzarella, rote Garnelen, Zwiebel, Petersilie, Öl, frischer Thunfisch

SALMONE (A,D,G)		  16
Mozzarella, pomodorini, rucola, salmone affumicato e stracchino
Mozzarella, Cocktailtomaten, Rucola, Räucherlachs und Stracchinokäse



Pizze con carne
PROSCIUTTO (A,F,G)		  11,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto di parma
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Parmaschinken

PROSCIUTTO FUNGHI (A,F,G)		  12,80
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto di parma ,funghi
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Parmaschinken, Champignons

PIZZEREI (A,F,G)		  16,30
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto di parma, funghi misti, parmigiano
Tomatensauce, Mozzarella di Bufala, gekochter Parmaschinken, gemischte Pilze, Parmesan

CAPRICCIOSA (A,F,G,O)		  14,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto di parma, funghi, carciofi 
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Parmaschinken, Champignons, Artischocken

QUATTRO STAGIONI (A,F,G,O)		  15,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto di parma, carciofi, funghi, olive nere
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Parmaschinken, Artischocken, Champignons, schwarze Oliven

SALAMI (A,F,G)		  11,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, salame piccante (salamino napoli)
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami (Salamino Napoli)

DIAVOLA (A,F,G,O)		  12,80
Salsa di pomodoro, mozzarella, salame piccante (salamino napoli), peperoni veneti
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami (Salamino Napoli), Peperoni Veneti

ZINGARA (A,F,G,O)		  14,40
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto di parma , funghi, salame piccante (salamino napoli), peperoni veneti
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Parmaschinken, Champignon, scharfe Salami (Salamino Napoli), Peperoni Veneti

SPECIALE (A,F,G)		  14,40
Salsa di pomodoro, mozzarella, funghi, salame piccante (salamino napoli), basilico, parmigiano, aglio
Tomatensauce, Mozzarella, Champignons, scharfe Salami (Salamino Napoli), Basilikum, Parmesan, Knoblauch

DELLA CASA (A,F,G)		  14,40
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto di parma, funghi, salame piccante (salamino napoli), cipolle, aglio
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Parmaschinken, Champignons, scharfe Salami (Salamino Napoli), Zwiebeln, Knoblauch

SIMON (A,F,G)		  16,80
Salsa di pomodoro, mozzarella, spinaci, salame piccante (salamino napoli), ricotta, patè di olive
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, scharfe Salami (Salamino Napoli), Ricotta, Olivenpatè

FIORENTINA (A,F,G)		  16,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, spinaci, gorgonzola, salame piccante (salamino napoli), aglio
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Gorgonzola, scharfe Salami (Salamino Napoli), Knoblauch

MESSICANA (A,F,G)		  15,80
Salsa di pomodoro, mozzarella, peperoni, cipolle, salame piccante (salamino napoli), nduja, olio di peperoncino
Tomatensauce, Mozzarella, Paprika, Zwiebeln, pikante Salami (Salamino Napoli), Nduja (pikante Streichsalami), Chiliöl



Pizze con carne
SPUGNA (A,F,G)		  13,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, salame filzetta (stagionato per 30 giorni) „giuseppe dho“, nduja
Tomatensauce, Mozzarella, Salame Filzetta (30 Tage gereift) „Giuseppe Dho“, Nduja (pikante Streichsalami)

ITALIA & AMORE (A,F,G)		  17,80
Sugo di pomodoro, mozzarella, salame filzetta (stagionato per 30 giorni)„giuseppe dho“, pecorino, rucola,
olive taggiasche, „La Baita“, olio di limone 
Tomatensauce, Mozzarella, Salame Filzetta (30 Tage gereift)Giuseppe Dho“,Pecorino, Rucola, Taggiascheoliven
„La Baita“,Zitronenöl 

UNGHERESE (A,F,G)		  11,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, salame ungherese
Tomatensauce, Mozzarella, milde Salami

NANI (A,F,G,0)		  14,40
Salsa di pomodoro, mozzarella, peperonata, salame ungherese, carciofi, olive nere, parmigiano
Tomatensauce, Mozzarella, Peperonata, ungarische Salami (mild), Artischocken, schwarze Oliven, Parmesan

CRUDO (A,F,G)		  11,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo (prosciutto crudo stagionato 14 mesi)
Tomatensauce, Mozzarella, Prosciutto crudo (14 Monate gereifter Rohschinken)

CRUDO RUCOLA (A,F,G)		  13,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, rucola, prosciutto crudo (prosciutto crudo stagionato 14 mesi)
Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Prosciutto crudo (14 Monate gereifter Rohschinken)

GIARDINETTA (A,F,G)		  15,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo (prosciutto crudo stagionato 14 mesi), rucola, pomodorini
Tomatensauce, Mozzarella, Prosciutto crudo (14 Monate gereifter Rohschinken), Rucola, Cocktailtomaten

RIMINI RIMINI (A,F,G)		  15,80
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo (prosciutto crudo stagionato 14 mesi), rucola, melone, mascarpone
Tomatensauce, Mozzarella, Prosciutto crudo (14 Monate gereifter Rohschinken), Rucola, Melone, Mascarpone

ESTATE (A,F,G)		  15,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, scaglie di parmigiano
Tomatensauce, Mozzarella, Bresaola, Rucola, Parmesanspäne

CICCIONE (A,F,G)		  14,30
Mozzarella, pancetta, salame piccante (salamino napoli), mozzarella di bufala, rucola
Mozzarella, Speck, pikante Salami (Salamino Napoli), Büffelmozzarella, Rucola

GOGGI (A,C,F,G,L,M)		  12,30
Salsa di pomodoro, mozzarella, pancetta, uovo fritto
Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Spiegelei

SALSICCIA E FUNGHI (A,G)		  15
Mozzarella, funghi, salsiccia, cipolla e olive
Mozzarella, Pilze, Saslicciawurst, Zwiebeln und Oliven

BOLOGNA (A,G,H)		  14
Mozzarella, scamorza affumicata, mortadella, granella di pistacchio
Mozzarella, Scamorzakäse, Mortadella, Pistazien



La tua pizza preferita • Ihre Lieblingspizza

GODITI LA TUA PIZZA ESATTAMENTE AL TUO GUSTO.
Saremo molto felici di progettare l‘ordine secondo i vostri desideri.
Chiediamo la vostra comprensione del fatto che siamo soggetti a modifiche addebitando un costo aggiuntivo.  
Mille grazie!

GENIESSEN SIE IHRE PIZZA GENAU NACH IHREM GESCHMACK.
Sehr gerne gestalten wir die Auflage ganz nach Ihren Wünschen.
Wir bitten um Verständnis, dass wir je nach Änderung einen Aufpreis verlangen. Herzlichen Dank!

A	 GLUTENHALTIGES GETREIDE UND DARAUS  
	 GEWONNENE ERZEUGNISSE 

B	 KREBSTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

C	 EIER VON GEFLÜGEL UND DARAUS  
	 GEWONNENE ERZEUGNISSE 

D	 FISCH UND DARAUS GEWONNENE  
	 ERZEUGNISSE (AUSSER FISCHGELATINE]

E	 ERDNÜSSE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

F	 SOJABOHNEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE 

G	 MILCH VON SÄUGETIEREN UND MILCH 
	 ERZEUGNISSE (INKLUSIVE LAKTOSE)

H	 SCHALEN FRÜCHTE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

L	 SELLERIE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE 

M	 SENF UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

N	 SESAM SAMEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

O	 SCHWEFELDIOXID UND SULFITE 

P	 LUPINEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE 

R	 WEICHTIERE WIE SCHNECKEN, MUSCHELN, TINTENFISCHE 	
	 UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

A	 CEREALS CONTAINING GLUTEN AND  
	 PRODUCTS DERIVED THEREFROM 

B	 CRUSTACEANS AND PRODUCTS THEREOF

C	 POULTRY EGGS AND PRODUCTS THEREOF 

D	 FISH AND PRODUCTS THEREOF  
	 (EXCEPT FISH GELATIN)

E	 PEANUTS AND PRODUCTS THEREOF

F	 SOYBEANS AND PRODUCTS THEREOF 

G	 MILK FROM MAMMALS  
	 AND MILK PRODUCTS (INCLUDING LACTOSE)

H	 FRUIT PEEL AND PRODUCTS THEREOF

L	 CELERY AND PRODUCTS THEREOF 

M	 MUSTARD AND PRODUCTS THEREOF

N	 SESAME SEEDS AND PRODUCTS THEREOF

O	 SULFUR DIOXIDE AND SULFITES 

P	 LUPINS AND PRODUCTS THEREOF 

R 	 MOLLUSCS SUCH AS SNAILS, MUSSELS, SQUID AND  
	 PRODUCTS THEREOF

@diepizzerei

@diepizzerei


